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« DAMIT UNS DER FRUHLING
NICHT ZUVOR KOMMT... »



LIEBE HERRENBERG GASTE

Unser Leitmotiv heisst “Freude am Freudebereiten”. In unvergleichbarer Atmosphdre und mit einer
himmlischen Aussicht verbinden wir traditionelle Werte mit neuen gastronomischen Ideen. Besonderen Wert
legen wir auf ein optimales Preis-Leistungsverhaltnis bei hochstehender Qualitat. Dabei geniessen Sie unsere
kompetente Beratung und die aufmerksame Bedienung unseres Serviceteams.

Das Herz unseres Hauses ist die Kiiche. Wir kochen mit Liebe zum Detail, kreativ und dennoch auf klassischem
Handwerk basierend. Deshalb sind wir liberzeugt, dass Sie beim Geniessen die gleiche Freude haben werden,
wie wir beim zubereiten.

Die Gerichte dieser Speisekarte werden alle frisch zubereitet und servieren wir von
Dienstag bis Sonntag 11 Uhr 30 bis 14 Uhr und 18 Uhr bis 21 Uhr

WIR LEGEN HOCHSTE ANSPRUCHE AUF URSPRUNG, QUALITAT UND ARTGERECHTE
AUFZUCHT DER VON UNS VERARBEITETEN PRODUKTE.

Deklaration unserer Lebensmittel:

Fleisch Stammt aus der Schweiz, wenn es nicht anders deklariert ist
Fische Stammt aus der Schweiz, wenn es nicht anders deklariert ist
Gefliigel Stammt aus der Schweiz, wenn es nicht anders deklariert ist
Gemiise aus ,,IP“ kontrollierten Betrieben

Eier Freilandeier vom Sennhof, Remetschwil

DAS GEMALDE

Mann kann auf Seidenfauteuils unter Kronleuchtern sitzen, an Tischen, auf denen schwerer

Damast, Edelmetall und kostbares Kristall schimmern — gewiss ein festlicher Rahmen! Wie

aber, wenn das Gemailde, das Werk, das durch die kulinarischen Gerichte verkorpert wird,
minderwertig ist? Dann wird der Rahmen licherlich wirken, oder iibersehen werden! Oft aber

glinzet an einer schlichten Tafel ein einziges Kiichengericht als wahrer Edelstein — und so

kann Dein zum schonsten Gemailde gepflegtes Werk dem kostbaren Rahmen die gebithrende
Wiirdigung verschaffen, und Deiner Hinde Arbeit und Fleiss werden in mitten Prunk und Glanz
zur vollen Geltung kommen - Dein Kénnen wird der schlichten, wie der vornehmen Tafel zur

Ehre gereicht!

(Vorwort fiir Kochlehrlinge in der 1. Auflage des Lehrbuches der Kiiche von Ernst Pauli 1930)

HERZLICH WILLKOMMEN
SCHON SIE ALS (FAST BEI UNS ZU HABEN
CHRISTINE MINDER

Alle Preise inklusive 8,1% MWST



SPARGELZEIT

SPARGELSALAT MIT

RAUCH LACHS (noO)
und Honig Senfdressing
Fr.24.50
Oder als Hauptgang
Fr.34.50

A,

SPARGELCREMESUPPE ¥
mit Rahmhaube
Fr. 13.50

LAMMKOTELETTEN (AUST)

mit Pommery- Senfsauce, weisse und griine Spargeln
Frihlings- Bratkartoffeln
Fr.41.50

RINDSFILET MIGNONS

mit Sauce Béarnaise, weisse und griine Spargeln
Kartoffelkroketten
Fr. 47.50

LACHSFILET GEBRATEN(NO)

mit Barlauchsauce, weisse und griine Spargeln
Trockenreis
Fr.41.50

GRUNE UND ODER WEISSE SPARGELN

MAILANDER ART #
mit Reibkdse und brauner Butter gratiniert
dazu ein Spiegelei
Fr.32.50

SPARGEL RAvVIOLI ®
mit brauner Butter und Tomaten
Fr. 28.50

ALS BEILAGE BAUERNSCHINKEN

ODER SERRANO SCHINKEN (ts)
Fr. 18.50

Alle Preise inklusive 8,1% MWST



Zum einstieg

NUSSLISALAT NATUR &
mit gehacktem Ei

BUNT GEMISCHTER BLATTSALAT &

nach Wahl mit franzosischer oder italienischer Sauce

GEMISCHTER SALAT ¥
zusammengestellter Salat

BEEFSTEAK TATAR HERRENBERG

nach Ihrem Wunsch von mild bis feurig gewiirzt
mit Toast und Butter oder als Hauptgang

RAUCHLACHS MIT MAGGIA PFEFFER MARINIERT (NO)
mit Meerrettichschaum, Zwiebeln, Kapern und Zitrone
Toast und Butter oder als Hauptgang

IMELONE SERRANO SCHINKEN (E)

Dinn aufgeschnittener Spanischer Schinken
mit Melonenschnitze, als grosse Portion

BURGUNDER SCHNECKEN

mit wiirziger, hausgemachter Krauterbutter

BOUILLON MIT FLADLI
immer frisch und hausgemacht

SPARGELCREMESUPPE
mit Rahmhaube

......vegi vielleicht ?

GEMUSETELLER MIT SPIEGELEI

feines frisches Gemuse mit Salzkartoffeln

PFLANZER ROsTI &

mit frischem Gemiuise und Raclettekase tiberbacken

BARLAUCH RAVIOLI MIT KRAUTERRAHMSAUCE

und Cherry Tomaten dazu Reibkase

PORTION WEISSE UND/ODER GRUNE SPARGELN MIT SAUCE HOLLANDAISE

als Vorspeise

Alle Preise inklusive 8,1% MWST

FR.
FR.

FR.

FR.

FR.

Fr.

FR.

Fr.

FR.

Fr.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.
FR.

12.50
13.50

10.--

13.--

25.--

35.--

25.50

35.50

19.50

29.50

18.--

11.--

13.50

29.--

26.50

27.--

34.--
22.--



..evergreens

KALBSLEBER NOISETTE
Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln in brauner Butter gebraten,
serviert mit knuspriger Rosti

KALBSGESCHNETZELTES ZURCHER ART
Geschnetzeltes vom Kalbseckstiick an einer samigen
Pilzrahmsauce, dazu servieren wir [hnen eine knusprige Rosti

WIENER SCHNITZEL
Diinn geklopftes Kalbsschnitzel vom Eckstiick, paniert mit
Brotbrosel, goldbraun in Butter gebraten, Pommes frites
oder vom Schweinsnierstiick

CORDON-BLEU CLASSIC
Kalbsschnitzel vom Eckstiick geflllt mit saftigem Bauernschinken
und rezentem Gruyere, paniert in frischen
Brotbrésel und in schaumiger Butter gebraten
Pommes frites und Gemiise
oder vom Schweinsnierstiick

RINDSFILET HERRENBERG 180 GR
Himmlisch gut und hoéllisch scharf, seit Jahren beliebt
dazu servieren wir lhnen Trockenreis,
Banane und Ananas

RINDSFILETSPITZ BALSAMICO 160 GR
mit Balsamicosauce, Butternudeln und Gemiuse

FORELLE ,,MEUNIERE“
Frisch gefangen aus unserem Teich, mit
frischen Krautern gefullt, knusprig gebraten und
mit brauner Butter Uibergossen, serviert mit Salzkartoffeln

ODER FORELLE ,,BLEU*
Im Weisswein-Gemisesud pochiert, serviert mit Salzkartoffeln

FUR IHRE KLEINE FEIER
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CHATEAUBRIAND TRADITIONELL (ab 2 Personen) 200 gr, pro Person
Rindsfilet am Stiick, nach lhrem Wunsch im Ofen gebraten.
am Tisch tranchiert und in zwei Service serviert.
Dazu servieren wir lhnen Sauce Béarnaise und eine reichhaltige Gemisegarnitur

FR.

62.--

Alle Preise inklusive 8,1% MWST




- ......urchig und fein

WURSTSALAT FR. 22.--
Belegt mit frischen Salaten

WURSTKASESALAT FR. 24.--
Belegt mit frischen Salaten

THONSALAT GARNIERT FR. 24.--
Mit frischen Salaten, Oliven, Eier und italienischem Dressing

SALATTELLER HERRENBERG FR. 23.
Mit Hittenkdse, Ei und Sonnenblumenkernen

POULETBRUST FR. 34.50
Mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemise

KALBSBRATWURST FR. 24.--
Mit Zwiebelsauce und Butterrosti oder nach Wahl Pommes Frites

ALPLER MAKRONEN FR. 27.--
Mit Schinken, Zwiebeln und wiirziger Kdserahmsauce liberbacken
Dazu servieren wir hausgemachtes Apfelmus

BAUERNROSTI FR. 28.—-
Mit Schinken, Speck und Raclettekase liberbacken, Spiegelei

G’HACKETS UND HORNLI FR. 24.--
Gehacktes Rindfleisch mit Reibkase und Apfelmus

,Lieber Gast

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Ihre Gastgeberin“

Alle Preise inklusive 8,1% MWST



