Herrenberg
Bergdietikon

«KULINARISCHE KREATIONEN
MIT EINMALIGER WEITSICHT)



LIEBE HERRENBERG GASTE

Unser Leitmotiv heisst “Freude am Freudebereiten”. In unvergleichbarer Atmosphdére und mit
einer himmlischen Aussicht verbinden wir fraditionelle Werte mit neuen gastronomischen
Ideen. Besonderen Wert legen wir auf ein optimales Preis-Leistungsverhdlinis bei hoch
stehender Qualitat. Dabei geniessen Sie unsere kompetente Beratung und die aufmerksame
Bedienung unseres Serviceteams.

Das Herz unseres Hauses ist die Kiche. Wir kochen mit Liebe zum Detail, kreativ und dennoch
auf klassischem Handwerk basierend. Deshalb sind wir Uberzeugt, dass Sie beim Geniessen
die gleiche Freude haben werden, wie wir beim zubereiten.

Die Gerichte dieser Speisekarte werden alle frisch zubereitet und von
Dienstag bis Sonntag 11 Uhr 30 bis 14 Uhr und 18 Uhr bis 21 Uhr

WIR LEGEN HOCHSTE ANSPRUCHE AUF URSPRUNG, QUALITAT UND ARTGERECHTE
AUFZUCHT DER VON UNS VERARBEITETEN PRODUKTE.

Deklaration unserer Lebensmittel:

Fleisch Stammt aus der Schweiz, wenn nicht anders deklariert
Fische Stammt aus der Schweiz, wenn nicht anderes deklariert
Gefligel Stammt aus der Schweiz, wenn nicht anders deklariert
Wild- und Wildgefligel Aus einheimischer Jagd oder Osterreich
Gemiise aus ,,IP* kontrollierten Betrieben
Eier Freilandeier vom Sennhof, Remetschwil

DAs GEMALDE

Mann kann auf Seidenfauteuils unter Kronleuchtern sitzen, an Tischen, auf denen schwerer Damast,
Edelmetall und kostbares Kristall schimmern - gewiss ein festlicher Rahmen! Wie aber, wenn das
Gemalde, das Werk, das durch die kulinarischen Gerichte verkoérpert wird, minderwertig ist? Dann wird
der Rahmen lacherlich wirken, oder Ubersehen werden! Oft aber glanzet an einer schlichten Tafel ein
einziges Kuchengericht als wahrer Edelstein - und so kann Dein zum schénsten Gemalde gepflegtes
Werk dem kostbaren Rahmen die gebiihrende Wirdigung verschaffen, und Deiner Hande Arbeit und
Fleiss werden inmitten Prunk und Glanz zur vollen Geltung kommen - Dein Kénnen wird der

schlichten, wie der vornehmen Tafel zur Ehre gereicht!

(Vorwort fiir Kochlehrlinge in der 1. Auflage des Lehrbuches der Kiiche von Ernst Pauli 1930)

HERzLICH WILLKOMMEN
SCHON SIE ALS GAST BEI UNS ZU HABEN
CHRISTINE MINDER

Alle Preise inklusive 7,7% MWST



......ZUM einstieg

REHTERRINE WALDORF FR. 22.50
mit Sellerie — Apfelsalat und Sauce Cumberland

HERBSTSALAT DIANA FR. 17.50
NUsslisalat mit Doérrzwetschgen im Speckmantel
Himbeer Dressing

NUSSLISALAT JAGER ART FR. 17.--
mit Speck, Champignons und Brotcroutons
[talienischem Dressing

BEEFSTEAK TATAR HERRENBERG FR. 24.50
nach lhrem Wunsch von mild bis feurig gewUrzt
Toast und Butter oder als Hauptgang FR. 33.50
NUSSLISALAT NATURE ¥ FR. 12
mit gehacktem Ei FR. 13.--
GEMISCHTER BLATTSALAT © FRr. 9.50

nach Wahl mit Hausdressing oder italienischer Salafsauce

GEMISCHTER SALAT ¥ FR. 12.50
zusammengestellter Salat

BURGUNDER SCHNECKEN FR. 17.50
mit hausgemachter Krdauterbutter Gberbacken

......heiss und suttig

KURBISSCHAUMSUPPE # FR. 13.--
Samige Kurbissuppe verfeinert mit KUrbiskerndl
und gerdsteten Kurbiskernen

CONSOMME CELESTINE FR. 10.50
Mit Fladli

Alle Preise inklusive 7,7% MWST



......frischfisch

FORELLE ,,MEUNIERE" FR. 34.50
Frisch gefangen aus unserem Teich
mit frischen Krdutern gefullt, knusprig gebraten und mit
brauner Butter Ubergossen, serviert mit Salzkartoffeln

FORELLE ,,BLEU“ FR. 34.50
Frisch gefangen aus unserem Teich
im Weisswein-Gemusesud pochiert
Serviert mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter

EGLIFILET GEBRATEN (R) FR. 39.50
Mit Butter und Pinienkernen
Serviert mit Salzkartoffeln und Blattspinat

......ganz ohne fleisch

PFLANZER R&sTI ¢ FR. 26.50
Hausgemachte Rosti mit fischem Gemuse
und Raclettekdse Uberbacken

AGNoLoTTI PORCINI # FR. 29.50
Teigwarentaschen gefUllt mit Steinpilzen an Kréduterrahmsauce

HERBST-VARIATION # FR. 30.50
Hausgemachte Spd&tzli, Rosenkohl, Rotkraut mit Marroni,
Preiselbeerapfel, Portweinbirne, Trauben und gedUnstete Pilze
Wildrahmsauce

SPATZLI - GRATIN & FR. 27.50

Hausgemachte Sp&tzli mit Rosenkohl, frischen Eierschwdmmili,
Krautern und Kaserahmsauce gratiniert

Alle Preise inklusive 7,7% MWST



......wildgerichte

REHPFEFFER ,,CHASSEUR"
Mit Champignons, Speck, Zwiebeln, und Brotcroutons
Hausgemachte Spd&tzli, Rotkraut mit Maroni
und Preiselbeerapfel

REHGESCHNETZELTES ST.HUBERTUS
mit Eierschwdmmli an Wildrahmsauce
Butterrdsti und Preiselbeerapfel

REHSCHNITZEL CALVADOS
Kraftige Wildrahmsauce und Apfel
Hausgemachte Spatzli
Rotkraut Rosenkohl und Maroni

REHSCHNITZEL ,,MIRZA“
Mit Preiselbeersauce und Trauben
Hausgemachte Sp&tzli, Rotkraut mit Maroni,
Rosenkohl und Preiselbeerapfel

FR.

FR.

FR.

FR.

36.50

40.50

43.50

43.50

KLASSISCH FUR DIE WILDZEIT

2N
\N )i

REHRUCKEN ,,BADEN BADEN" (ab 2 Personen) pro Person
Hausgemachte Spatzli, Rotkraut mit Marroni,
Rosekohl, gedUnstete Herbstpilze
Preiselbeerapfel, Birne, Traube und Wildrahmsauce
Samstag und Sonntag von 14.00 bis 18.00 nicht erhaltlich!

FR.

58.--

Alle Preise inklusive 7,7% MWST




......evergreens

KALBSGESCHNETZELTES ZURCHER ART FR.

Geschnetzeltes vom KalbseckstUck an einer sémigen
Pilzrahmsauce, dazu servieren wir Innen eine knusprige Rosti

KALBSLEBER NOISETTE FR.

Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln in brauner Butter gebraten,
serviert mit knuspriger R&sti

WIENER SCHNITZEL FR.

DUnn geklopftes Kalbsschnitzel, paniert mit frischen
Brotbrosel, goldgelb in Butter gebraten, Pommes frites

oder vom SchweinsnierstUck Fr.

CORDON-BLEU CLASSIC FR.

Kalbsschnitzel vom Kalbseckstick gefullt mit saffigem Bauernschinken
und wirzigem Gruyeére, paniert in frischen

Brotbroésel und in schaumiger Butter gebraten

Pommes frites und GemuUseallerlei

oder vom SchweinsnierstUck Fr.

KALBSSCHNITZEL PILZHUSLI FR.

Kalbsschnitzel an sdmiger Pilzrahmsauce
Butternudeln und GemUse

RINDSFILET HERRENBERG 180 GR FR.

Himmlisch gut - hollisch scharf, seit Jahren beliebt
dazu servieren wir Innen Trockenreis,
Banane und Ananas

RINDSFILETSPITZEN BALSAMICO 160 GR FR.

Mit Balsamicosauce, hausgemachte Spatzli und GemUse

40.-

49 -

46.50

FUR IHRE KLEINE FEIER

CHATEAUBRIAND TRADITIONELL (ab 2 Personen) pro Person FR.

59.--

Rindsfilet am StUck, nach Inrem Wunsch die richtige Gar Stufe, im Ofen gebraten.

Am Tisch tranchiert und in zwei Service serviert

Reichhaltiges GemuUsegarnitur und die bekannte Sauce Béarnaise dazu.
Beilage nach Wahl

Samstag und Sonntag von 14.00 bis 18.00 nicht erhdltlich!

Alle Preise inklusive 7,7% MWST




.......urchig aber fein

WURSTSALAT
Belegt mit gartenfrischen Salaten

WURSTKASESALAT
Belegt mit gartenfrischen Salaten

THONSALAT NICOISE
Mit frischen Salaten, Oliven, Eier und Olivendl angemacht

SALATTELLER HERRENBERG
Mit HUttenkdse, Ei und Sonnenblumenkernen

KALBSBRATWURST
Mit Zwiebelsauce und Butterrdsti oder nach Wahl Pommes Frites

ALPLER MAKRONEN
Mit Schinken, Zwiebeln und wirziger Kdserahmsauce Uberbacken
Dazu servieren wir hausgemachtes Opfelmues

BAUERNROSTI
Mit Schinken, Speck und Raclettekdse Uberbacken, Spiegelei

G’'HACKETS UND HORNLI
Gehacktes Rindfleisch mit Reibkase und Opfelmues

POULETBRUST 180 GR
Mit Krauterbutter und Pommes Frites

HAUSGEMACHTER HACKBRATEN
Mit Champignons Rahmsauce, Spétzli und GemuUse

Man muss dem Kérper etwas bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen!
(Sir Winston Churchill)

,Lieber Gast

Uber zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen,

informieren sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Ihre Gastgeberin®

Alle Preise inklusive 7,7% MWST
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